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DESCRIZIONE del brevetto per invenzione industriale avente 
per titolo: "Macchina combinata per la fabbricazione sia di 
gelati che di shake sia neutri che conditi con sciroppi", 
apparteneato alia ALI S.p.A. - CARPIGIANI GROUP di 
nazionalita Italiana, a Anzola Emilia (BO), Italia. 
Indirizzo: Via Emilia 45, 1-4001 1 Anzola Emilia (BO). 
Depositato il 2 9 0TTO8RE 2003 al No. 2 0 0 3 A 0 0 0 0 8 4 

TESTO DELLA DESCRIZIONE 
La presente invenzione ha per oggetto una macchina 
combinata autopastorizzante adatta alia fabbricazione sia di 
gelati che di frullati di gelato, o "shake". 

Attualmente sono note delle macchine in grado di erogare 
shake e gelato, ma queste macchine sono dotate di due 
portelli distinti, e molte volte anche di due distinti cilindri 

di congelamento. 

Costituisce pertanto lo scopo della presente invenzione 
una macchina per la fabbricazione di gelato del tipo sopra 
riferito, dotata di un portello con uscita singola ma con la 
possibilita di molteplici variazioni del prodotto di base, 

quali ad esempio: 

1) Gelato di base neutro; 

2) Gelato variegato con la possibilita di piu scelte di gusti di 
sciroppi; 

3) Gelato variegato miscelato contemporaneamente con due 
colorazioni di sciroppi; 
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4) Shake neutro; 

5) Shake miscelato con uno sciroppo a scelta. 

Ulteriori caratteristiche e vantaggi della macchina 
secondo la presente invenzione appariranno meglio nel corso 
della seguente descrizione di una forma esecutiva preferita 
della stessa, eseguita con riferimento ai disegni allegati, nei 

quali: 

La figura 1 e una vista in elevazione laterale, 
parzialmente sezionata e parzialmente schematica di una 
macchina secondo l'invenzione; 

La figura 2 e un particolare in scala ingrandita del 
portello di erogazione di gelato e/o shake della macchina di 
figura 1, e 

La figura 3 e un particolare in scala ingrandita del 
portello di figura 2, sezionato secondo la linea III-IH di 
figura 2. 

Con riferimento ai disegni, e con particolare 
riferimento alia figura 1 degli stessi, la macchuina illustrata 
comprende un carter 1 montato preferibilmente su ruote 2, 
alia cui base e alloggiato il gruppo frigorigeno (non 
illustrato) comprendente, in maniera nota, un 
xnotocompressore ed un condensatore, mentre 1'evaporatore 
circonda la camera di congelamento 3 provvista, in maniera 
nota, al suo interne di un agitatore azionato dal motore 4, 
tramite un motoriduttore 5. Con 6 e indicate il serbatoio 
della miscela liquida che viene alimentata, tramite apposita 
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pompa (non illustrata), nella parte posteriore della camera di 
congelamento 3. L' estremita frontale della camera di 
congelamento 3 e chiusa da un portello, indicate 
genericamente con 7. In un vano 101. Di preferenza 
refrigerate, del carter 1 della macchina descritta sono 
contenuti un serbatoio 8 per un liquido di diluizione per la 
formazione di shake, che pu6 essere acqua o latte, o una loro 
miscela, e due (o pit) serbatoi 9, 9' di contenimento di 
altrettanti sciroppi di condimento. Delle condotte 108, 109 e 
109 * collegano, con l'interposizione delle pompe 208, 209, 
209' i serbatoi 8,9 e 9' al portello 7, come sara descritto 

meglio a seguito. 

Con riferimento alia figura 2, si descrivera ora il 

portello 7 della macchina secondo l'invenzione. 

Tale portello 7 comprende una piastra di base 10, 
assicurata al carter 1 della macchina ad esempio mediante 
bulloni (non illustrati), che chiude a tenuta, tramite la 
guarnizione toroidale 11, l'imbocco della camera di 
mantecazione 3. Tale piastra 10, generalmente di materia 
plastica, porta di pezzo un elemento cilindrico 12 nel cui 
vano interne 212 scorre un pistone tubolare 13. L'estremita 
superiore del pistone 13 e collegata, tramite un braccetto 14, 
alio stelo 15 di un attuatore 16, che puo essere ad esempio 
un cilindro pneumatico, atto a far compiere al pistone 13 una 
corsa in direzioni alternative airinterno del cilindro 12, per 
gli scopi che saranno descritti a seguito. All'interno del 
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condotto tubolare del pistone 13 e condotto, in maniera 
girevole. ed assialmente scorrevole, un alberello 17, 
essendosi provvisti dei mezzi di tenuta 18, 18'. assicurati alle 

condotto tubolare del pistone 13, in 
corrispondenza delle due estremita di tale pistone, per 
garantire la tenuta sia in rotazione che in scorrimento fra 
Talberello 17 ed il condotto tubolare del pistone 13. 
L'alberello 17 e azionato in rotazione da un motore elettrico 
19 a due velocita, per gli scopi che saranno descritti a 

seguito. 

Alia sua estremita inferiore, il condotto tubolare del 
ilindro 12 presenta una svasatura delimitante una camera 
112 ed all'interno di tale camera 112 e alloggiato un 
elemento ad elica o a girante 20 calettato sulla estremita 

inferiore dell'alberello 17. 

In una zona intermedia della parete dell'elemento 
cilindrico 12 e praticato un foro 24 che pone in 
comunicazione tale cilindro 12 con la camera di 

mantecazione 3. 

In prossimita della sua estremita inferiore, nel cilindro 
3 sono praticati piu condotti 21, 22, 23 di comunicazione fra 
resterno e la camera interna del cilindro 12, ed a tali 
condotti 21, 22, 23 vengono collegati a tenuta tramite dei 
raccordi 31 i rami di mandata dei condotti 108, 109, 109' 
provvenienti dalle pompe volumetriche 208, 209, 209'. A 
monte .ed a valle della zona in cui i condotti 21, 22 e 23 
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sfociano nel cilindro 12, sulle pareti interne della camera 
cilindrica 212 sono previste due guarnizioni anulari 25, 26 
per gli scopi che saranno descritti a seguito. L'estremita del 
cilindro 12 b chiusa da un elemento 27, provvisto in 
posizione eccentrica rispetto alia girante 20, di un ugello di 

erogazione 28. 

Vantaggiosamente, al disotto dell'ugello 28. sono 

previsti dei mezzi 29 per il sostegno, ad esempio, di un 
bicchiere 30. 

II funzionamento della macchina descritta apparira 
evidente. 

Con il pistone 13 completamente abbassato, ossia nella 
posizione in cui la testa del pistone 13 si trova a filo 
dell'inizio della svasatura 112 del cilindro 12, il pistone 13 
ottura sia le luci 21, 22 e 23 di erogazione degli sciroppi di 
condimento e del latte dai serbatoi 8, 9 e 9', sia la luce 21 
comunicazione con il cilindro di mantecazione 3. II motore 
19 e fermo, e la macchina e in posizione di riposo. Volendo 
provvedere alia erogazione di prodotto, l'operatore sceglie 
da un apposito selettore (non illustrate) l'operazione 
desiderata, ossia ad esempio: 
Tasto (a) gelato con base neutra 

Tasto (b) o tasto (b') gelato variegato con la possibility di 


s 


celta dello sciroppo (9) o dello sciroppo (9'); 


. Tasto (c) gelato variegato miscelato contemporaneamente 

i 

con i;due sciroppi (9) e (9'); 


Tasto (d) Shake neutro; 

Tasto (e) o tasto (e'> Shake miscelato con uno sciroppo (9) o 
(9') a scelta. 

Se si sceglie l'opzione (a) ossia erogazione di un 
gelato neutro, l'attuatore 16 solleva, tramite lo stelo 15 ed il 
braccio 14, il pistone 13 sostanzialmente nella posizione 
illustrata in figura 1. Le pompe 208, 209 e 209' non vengono 
attivate, mentre il motore 19 viene fatto funzionare a. bassa 
velocita di giri, e viene contemporaneamente fatto funzionare 
l'agitatore (non illustrato) all'interno della camera di 
mantecazione 3, per cui il gelato contenuto in tale camera 
viene fatto fluire attraverso la luce 24 nella camera 112 del 
cilindro 12 a valle del pistone 13. Quasi 
contemporaneamente una centralina elettronica (non 
illustrata) della macchina comanda l'inizio della corsa in 
basso del pistone 13, per cui il gelato viene spinto verso la 
girante 20, e da questa viene alimentato all'ugello di 
erogazione 28, che lo eroga ad esempio sopra un cono, o 
altro idoneo contenitore (non illustrato). Quando il pistone 
raggiunge la sua posizione iniziale, la macchina ritorna in 

condizione di riposo. 

Attivando uno dei tasti b, b' o c si ripetono le 
medesime fasi sopra descritte, con l'aggiunta che, a seconda 
della selezione eseguita, verranno attivate le pompe 
volumetriche 209 o 209' o entrambe, in modo da alimentare, 
attraverso i condotti 22 0 23 o entrambi dello sciroppo di 


condimento dai serbatoi 9, 9' sul gelato in fase di 
erogazione. 

Attivando il tasto d, si comanda l'erogazione di una 
shake neutro. In questo caso, si ripete l'operazione descritta 
di erogazione di gelato, con la different che il motore 19 
viene fatto ruotare a velocita elevata, e viene attivata la 
pompa volumetrica 208 che alimenta, attraverso il condotto 
21, del latte (o acqua, a seconda dei casi) dai serbatoio 8 in 
seno al gelato che viene erogato, per cui grazie alia girante 
20 operante ad elevata velocita, il latte ed il gelato vengono 
emulsionati in maniera omogenea, dando luogo ad uno shake 
neutro che viene erogato dall'ugello 28 ad esempio nel 

sottostante bicchiere 30. 

Infine, attivando i tasti e o e' si ripete l'operazione 
descritta in precedenza della erogazione di uno shake, con la 
sola differenza che assieme al latte, viene anche erogato uno 
sciroppo da uno dei serbatoi 9 o 9'. 

Naturalmente la presente invenzione non e limitata alle 
forme esecutive illustrate e descritte. Cosi, ad esempio, si 
puo prevedere una fase di lavaggio della zona di erogazione 
del gelato, secondo la quale il pistone 13 viene sollevato a 
livello della guarnizione 25, in modo da impedire 
l'erogazione di gelato, e da un serbatoio (che potrebbe anche 
essere quelle 8) si alimenta acqua attraverso il condotto 21 
(o un condotto addizionale previsto alio scopo) azionando 
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nel contempo la girante 20, per cui si ottiene un lavaggio 
della zona di erogazione del gelato. 

Inoltre, al posto delle pompe volumetriche 208, 209, 
209' si possono prevedere delle pompe di latro tipo, come ad 
esempio delle pompe peristaltiche, o in alternativa i serbatoi 
sia del liquido di diluizione 8 che . degli sciroppi 9,9' 
possono essere del tipo pressurizzato, in modo da alimentare 
tali prodotti pneumaticamente. 

Pertanto la presente invenzione non e limitata alia 
forma esecutiva illustrata e descritta, ma comprende tutte 
quelle variant! e modifiche rientranti nell'ambito piu vasto 
del concetto inventivo, sostanzialmente come a seguito 



rivendicato. 



RIVENDICAZIONI 


Macchina combinata per la fabbricazione sia di gelati che di 
shake, sia neutri che conditi con sciroppi, del tipo 
comprendente un gruppo frigorigeno, una camera di 
congelamento (3) raffreddata dall'evaporatore di detto 
gruppo frigorigeno e provvista al suo interno di agitatore, 
un serbatoio (6) per la miscela liquida per gelati 
alimentata nella camera di congelamento (3), ed un 
portello di erogazione che chiude l'estremita frontale 
della camera di congelamento (3), caratterizzata dal fatto 
che detto portello (7) comprende un cilindro (12) 
provvisto di una luce radiale (24) di comunicazione con la 
camera di congelamento (3) e provvisto a Valle di detta 
luce (24) di una pluralita di luci radiali (21, 22,23) 
comunicanti, con l'interposizione di pompe (208, 209, 
209'). con dei serbatoi (8,9,9') di contenimento 
rispettivamente di un liquido di diluizione e di uno o piu 
sciroppi di condimento, un pistone tubolare (13) 
scorrevole in tale cilindro da una prima posizione di 
riposo in cui ottura sia dette luci (21,22,23) che detta luce 
(24), ad una seconda posizione in cui scopre tutte queste 
luci; dei mezzi di azionamento di detto pistone; un 
alberello (17) supportatoin maniera girevole escorrevole 
assialmente all'interno del condotto tubolare di detto 
pistone (13) e provvisto ad una estremita di una piccola 
girante (20) alloggiata in un vano svasato (112) della 
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estremita di detto cilindro (12) a monte di detto ugello 
(28) di erogazione; e dei mezzi per mettere in rotazione 

detto alberello (17). 

2) Macchina combinata secondo la rivendicazione 1, in cui 
detto liquido di diluizione b acqua o latte. 

3) Macchina combinata secondo la rivendicazione 1, in cui 
dette pompe (208, 209, 209') sono delle pompe 
volumetriche. 

4) Macchina combinata secondo la rivendicazione 1, in cui 
dette pompe (208, 209, 209') sono delle pompe 
peristaltiche. 

5) Macchina combinata secondo la rivendicazione 1, in cui 
detti liquidi di diluizione e/o detti sciroppi vengono 
alimentati pneumatic am ente da detti serbatoi (8, 9,9') a 

dette luci radiali (21, 22, 23). 

6) Macchina combinata secondo la rivendicazione 1, in cui 
detti mezzi di azionamento del pistone (13) comprendono 
un cilindro (16) pneumatico o ad olio, in cui scorre un 
pistone il cui stelo (15) si impegna, tramite un raccordo 
(14) con 1' estremita di detto pistone (13). 

7) Macchina combinata secondo la rivendicazione 1, in cui 
detti mezzi di azionamento dell' alberello 17 comprendono 
un motore (19) a due velocita. 

8) Macchina combinata secondo una qualsivoglia delle 
rivendicazioni precedent!, comprendente un selettore 
facente capo ad una centralis che comanda le pompe 


(208, 209, 209'); il motore (4) dell' agitatore della camera 
di congelamento (3); il motore (19) della girante (20) ed 
il cilindro a doppio effetto di azionamento del pistone 

(13). 

9) Macchina secondo la rivendicazione 8, in cui detto 
selettore porta una pluralita di tasti che consentono le 
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seguenti opziom: 

Erogazione di un gelato con base neutra; 
Erogazione di un gelato variegato con la possibility di 
scelta dello sciroppo (9) o dello sciroppo (9'); 
Erogazione di un gelato variegato miscelato 
contemporaneamente con i due sciroppi (9) e (9'); 
Erogazione di uno Shake neutro; 

Erogazione di uno Shake miscelato con uno sciroppo (9).o 
(9') a scelta. 

10) Macchina secondo la rivendicazione 9, in cm 
selezionando l'erogazione del gelato a base neutra il 
motore (4) aziona 1' agitatore della camera di 
congelamento (3), i motori delle pompe (208, 209, 209') 
non vengono azionati, ed il motore 19 aziona a bassa 
velocita l'alberello (17) di azionamento della girante (20) 
ed il dispositivo di azionamento (14, 15, 16) del pistone 
(13) solleva dapprima detto pistone al disopra della luce 
(24), e quindi lo riporta in basso, in modo da espellere il 
gelato contenuto nella camera cilindrica (212) all'esterno, 
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azi 


attraverso il beccuccio di erogazione (28), aiutato in 
questa operazione dall'azione della girante (20). 
U) Macchina secondo le rivendicazioni 9 e 10, in cui 
selezionando 1' erogazione di un gelato condito con uno o 
piu sciroppi (9,9') si ripetono le fasi di rivendicazione 8, 
onando tuttavia anche le pompe (209 e/o 209') in mode 
da alimentare un dose di uno o piu sciroppi (9, 9') sul 

gelato che viene erogato. 
12) Macchina secondo la rivendicazione 9, in cui 
selezionando 1' erogazione di uno shake, si attivano tutte 
le operazioni di rivendicazione 9, con l'aggiunta che 
attivata la pompa (208) di erogazione di un diluente 
liquido (8) (latte e/o acqua), ed il motore (19) viene fatto 
ruotare ad alta velocita. 

13) Macchina secondo le rivendicazioni 9 e 12, in cui 
selezionando l'erogazione di uno shake addizionato con 
uno sciroppo, si attivano le operazioni di rivendicazione 
10, con l'aggiunta che viene anche attivata una delle 
pompe (209, 209') di erogazione di uno sciroppo (9,9'). 

14) Macchina combinata per la fabbricazione sia di gelati 
che di shake sia neutri che conditi con sciroppi, 
sostanzialmente come illustrata e descritta. 
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